Spanien

Mexico

Deutschland







Station: Regionale Lebensmittel

Material:

e |ebensmittelkarten mit Herkunftsland
o Weltkarte — Atlas
e 12 Wollfaden

Aufgabe:

Ordnet die Lebensmittel ihren Herkunftslandern auf der
Weltkarte zu. Verbindet die Herkunftslander und euren
Heimatort mit den Wollfaden. Die Faden stellen die
Transportwege auf der Weltkarte dar.

Beantwortet die Fragen auf eurem Arbeitsblatt.

o o o o T >f- -

Station: Saisonale Lebensmittel

Material:

e Gemiuse- und Obstkarten
e Saisonkalender

Aufgabe:
Welches Obst und Gemitise wachst wann? Sortiert die

Lebensmittel nach Jahreszeit und plant ein saisonales
Mittagessen.

Beantwortet die Fragen auf eurem Arbeitsblatt.



Tomaten

Rotkohl




Birnen

Rhabarber

Johannisbeeren




Station: WasserfuRabdruck

Material:
e Lebensmittelkarten
e Wasserverbrauchskarten

Aufgabe:

Ordnet die Lebensmittel von “wenig Wasser” bis “sehr viel
Wasser” und korrigiert anschlieffend eure Reihenfolge mit den
tatsachlichen Werten auf den Verbrauchskarten.

Beantwortet die Fragen auf eurem Arbeitsblatt.
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Station: Die Welt der Bestauber

Material:

e Blutenkarten

e Pinsel

e gelbes Kreidepulver

Spielidee:

Teilt die Blutenkarten gleichmalig untereinander auf.
Transportiert mit dem Pinsel das gelbe Kreidepulver zu jeder
eurer Blute. Die schnellste Person gewinnt.

Beantwortet anschlieRend die Fragen auf eurem Arbeitsblatt.



Rindfleisch Kartoffeln




Kakao hat einen

Flir den Anbau von

Je nach Anbauart

TE 1 kg Apfel werden
durchschnittlicher dugr C :5 e benétigt 1 kg
verbr GUCh. vor Swischen 700 und Tomaten zwischen
27.000 Liter | 110 und 214 Liter
Wasser pro 1 kg 822 Liter Wasser
Wasser.
Kakaobohnen. verbraucht.
Fur die Herstellung ,
. Die Herstellung von
von 1 kg Kase Der Anbau von 1 kg , )
" 1 kg Rindfleisch
werden Kartoffeln benotigt bendtiat etwa
I w
durchschnittlich zwischen 210 und I ,
, , 15.490 Liter
5.600 Liter Wasser 287 Liter Wasser.
Wasser.

benatigt.
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Wiesenklee yazinthen




Apfelbliite

Weilldorn




Station: Tierwohl unter der Lupe

Material:
e Memo-Karten

Aufgabe:

Spielt eine Runde Memo (Paare suchen). Betrachtet und
vergleicht die unterschiedlichen Haltungsformen unserer
Nutztiere.

Beantwortet die Fragen auf eurem Arbeitsblatt.



	Ecuador
	Spanien
	Neuseeland
	Mexico
	Deutschland
	Deutschland
	USA
	Station: Regionale Lebensmittel
	Material:
	Aufgabe:

	Station: Saisonale Lebensmittel
	Material:
	Aufgabe:

	Kürbis
	Tomaten
	Kartoffeln
	Rotkohl
	Spargel
	Gurken
	Erdbeeren
	Birnen
	Lauch/Porree
	Rhabarber
	Trauben
	Johannisbeeren
	Station: Wasserfußabdruck
	Material:
	Aufgabe:

	Station: Die Welt der Bestäuber
	Material:
	Spielidee:

	Tomaten
	Rindfleisch
	Äpfel
	Kartoffeln
	Kakao
	Käse
	Kakao hat einen durchschnittlicher Verbrauch von 27.000 Liter Wasser pro 1 kg Kakaobohnen.
	Für die Herstellung von 1 kg Käse werden durchschnittlich 5.600 Liter Wasser benötigt.
	Für den Anbau von 1 kg Äpfel werden durchschnittlich zwischen 700 und 822 Liter Wasser verbraucht.
	Der Anbau von 1 kg Kartoffeln benötigt zwischen 210 und 287 Liter Wasser.
	Je nach Anbauart benötigt 1 kg Tomaten zwischen 110 und 214 Liter Wasser.
	Die Herstellung von 1 kg Rindfleisch benötigt etwa 15.490 Liter Wasser.
	Lavendel
	Wiesenklee
	Kornblume
	Hyazinthen
	Kirschblüte
	Primel
	Glockenblume
	Apfelblüte
	Löwenzahn
	Krokus
	Schneeglöckchen
	Weißdorn
	Spielt eine Runde Memo (Paare suchen). Betrachtet und vergleicht die unterschiedlichen Haltungsformen unserer Nutztiere.

